
P L A N O G R A M A

www.painsainthonore.com

Proceso de alta  
hidratación exclusivo

Reposos largos en tableros 
de madera certificada para 

productos alimenticios

Pan acabado de moldear  
a mano

Cumplimiento y compromiso  
de los procesos artesanales

Producto  
100% natural

Producto  
fuente de fibra

En la gama BÍO  
las harinas son molidas  

en molino de piedra

Cocción en horno  
de piedra

Masas madre exclusivas  
para cada producto
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El pan con alma
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BARRA
ESPELTA

Ref.: 68791
300 g

BARRA DE
LA HUERTA

Ref.: 69960
280 g

VISÉ
CEREALES

Ref.: 61080
345 g

BAGUETTE
ANCIENNE

Ref.: 61140
220 g

BARRA
DELIRIUM

Ref.: 61280
390 g

GRAND BARRA  
OBRADOR

Ref.: 61631
560 g

BARRA
SARRACENO BÍO

Ref.: 61270
500 g

MEDIA
ANCIENNE

Ref.: 61160
130 g

MEDIA
ESPELTA

Ref.: 68190
150 g

MEDIA 
100% INTEGRAL

Ref.: 63610
160 g

MEDIO REDONDO 
OBRADOR

Ref.: 61720
130 g

SABIO

Ref.: 68150
70 g

HOGAZA   
WHOLE GRAIN

Ref.: 65850
440 g

TORTUGA

Ref.: 68140
70 g

BARRA RÚSTICA
OBRADOR

Ref.: 66531
265 g

100% 
INTEGRAL

Ref.: 63620
300 g

BARRA
SANTA INÉS

Ref.: 68440
350 g

REDONDO SUMMUM  
ESPELTA Y CENTENO BÍO

Ref.: 61150
430 g

PAVÉ ESPELTA
Y QUINOA BÍO

Ref.: 60030
430 g

REDONDO
OBRADOR BÍO

Ref.: 61070
420 g


