
 

Langostino en 
Tempura Negra
92007
Un langostino diferente para nuestros 
comensales. Crujiente tempura negra para 
envolver un jugoso langostino. Freír el producto 
desde congelado. Sumergir en aceite bien 
caliente (175–180 °C) hasta obtener un color 
dorado y una textura crujiente.

96 (Aprox) 
uds/caja

250 g

10x11


