Chapata Cristallino
XX,

El Pan Cristalino se elabora siguiendo el
auténtico proceso artesanal, con largas
fermentaciones y los mejores ingredientes
naturales: masa madre, harina y aceite de oliva
virgen, sin conservantes ni aditivos.

Y 12 uds/caja

# 15-20
180-200°C
OB 4-6

hin - 35.5 cm

& 4x7




