Empanada Bocata de
Atan
61775

Masa tradicional de empanada gallega en
formato individual. Rellena con un pisto de
tomate, cebolla, pimiento rojo y verde y atun.
Pintada con huevo, lista para hornear

Y 72 uds/caja

@ 140

2 20-30min
180-190°C
OB 15-20min
Wi 18.5 cm

& 8x9



