
 

Barra Barra Arlequín
26360
Pan rústico de triple fermentación con una 
corteza enharinada, crujiente y muy sabrosa. 
Los cortes en forma de rombo de su cobertura 
le dan un aspecto diferente que la hacen 
especialmente apetitosa.

23 uds/caja

285 g

15-20 min

190-210 ºC

15-20 min

38 cm

6*6


