Crujiente de Manzana

Elaborado con una base de hojaldre, compota
de manzanay finas rodajas de manzana. Para
gue el producto tome una consistencia mas
crujiente, antes de hornear, puede
espolvorearse en azucar. Una vez horneado,
para que el producto quede mas brillante, dar
unas ligeras pinceladas con gelatina.

Q@ 25 uds/caja
759

# 10-15
170-180°C
OE 20-25

Wi 11.5cm

& 8%




