Baguette Rustica Bio
Saint Honoré ©

De forma alargada y de puntas redondeadas, no

solo presenta las caracteristicas clave de todos

los panes de alta gama de la familia Saint et
Honoré, sino que ademas esta elaborada con P N
ingredientes Bio, destacando por su original P Sy s

proceso de elaboracion, que rinde homenaje a g ; _—
las tahonas de siempre: con masa madre, .
formado manual, largas fermentaciones, con el

tiempo como un ingrediente mas, alta

hidratacion y horneada en suela de piedra.
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